
部位 モモ 背ロース
骨付き

背ロース

内ロース

(ヒレ)

あばら

(骨付き)
スネ ミンチ スジ

半割

(チルド)

単価 3,000 4,000 3,500 3,200 2,000 2,000 2,200 1,500 1,800

部位 モモ 背ロース
骨付き

背ロース
肩ロース バラ

内ロース

（ヒレ）

あばら

(骨付き)
スネ ミンチ スジ

半割

(チルド)

Ａ品単価 5,500 5,000 5,000 5,500 -

Ｂ品単価 4,500 4,000 4,000 4,500 3,500

加工品

部位
豊前ジビエ

ウインナー

唐辛子入り

ウインナー

ボロニア

ソーセージ
フランクフルト

唐辛子入り

フランクフルト
ブロック

単価 500 500 500 1,100 1,100 単価 6,000

※アナグマは部位指定できません。

　　        アナグマ１㎏あたり　　

※価格は税込です。

※入荷状況により欠品する場合がございます。

※骨付き肉

・受注後の加工となります。入荷状況にもよりますので、日数がかかる場合がございます。

・ブロックまたは1本づつカットなどをご指定ください。

※スライス加工

・加工料金…1㎏あたり500円かかります。

・「内ロース」「スネ」のスライスはございません。

※精肉はすべて加熱用となります。必ず加熱調理してからお召し上がりください。

※ご注文の際は部位・㎏・お届先住所・店舗名・担当者名・電話番号の記載をお願いします。

※配送の場合は上記価格に別途送料がかかります。

※その他支払い方法やお問い合わせがあればご連絡ください。

　　お問い合わせ・ご注文先

　　豊前ジビエセンター

　　

　　〒828-0064

　　福岡県豊前市大字大西８５４‐１

       TEL・FAX：0979-53-9777

　　📩Maill：buzengibier@titan.ocn.ne.jp

　　※土日祝休み

業務用(飲食店等)単価一覧表

　　　　シカ１㎏あたり

　　　　イノシシ１㎏あたり

3,500 3,500 2,000 2,500 1,500

    R8年5月

(単位：円)

2,000


